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Slow Food®

Condotta di Matelica

Carissime socie, carissimi soci,

viste le notizie di alcuni giorni fa relative agli extravergini falsificati, per i quali dovrebbero
arrivare fino a 550 mila euro di multa alla sola Lidl, per aiutarci a non cadere in queste
“trappole” potrebbe essere opportuno ritrovarci insieme, in modo che:

Ripassiamo l'olio con i migliori oli d’Italia,
venerdi 5 agosto presso la Baita di Arcevia alle ore 20,15

con la collaborazione di OLEA e del Ristorante La Baita.

Il Presidente Nazionale di OLEA (che con nostra sorpresa € Renzo Ceccacci) mettera a
disposizione diversi oli, con i quali condiremo i piatti pensati da Giorgio Santini nostro consocio
e preparati magistralmente da Carla, Mirco e Barbara.

Tutti i piatti saranno divisibili in tre porzioni, da condire ciascuna con un olio avente diversa
prevalenza di profumi: erbaceo, pomodoro, frutti di bosco, che verranno prima brevemente
descritti da Renzo e da Giorgio Sorcinelli, Segretario Nazionale di OLEA. Questo ci aiutera a
capire che soltanto cambiando I'olio si puo fare la differenza sulla riuscita di ogni pietanza.

Il menu e a sorpresa: ricordo a tutti che i nostri Amici della Baita non ci hanno mai deluso!

Il costo di € 40,00 a persona comprende un omaggio che tutti gradirete.

Con le nostre automobili partiremo alle 19,30 con la nostra solita puntualita, dal parcheggio di
Porta Molini.

Per partecipare € necessario prenotare tassativamente entro lunedi 1 agosto 2016 al mio
telefono 335 7777046 oppure, preferibilmente, tramite mail sauromagnatti@gmail.com .

Un cordiale saluto
Sauro Magnatti

Prossimi appuntamenti:
Ven & Ver Azienda Marco Gatti Cerreto venerdi 2 settembre (non definitivo)
Ven & Ver Cantina Colpaola Matelica venerdi 9 settembre
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